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HORARIO DE TUTORIAS

Ver en http://directorio.ugr.es

MASTER EN EL QUE SE IMPARTE

OTROS MASTERES A LOS QUE SE PODRIA
OFERTAR

Avances en Calidad y Tecnologia Alimentaria

Master Universitario en Nutricibn Humana
(M28.56.1)
http://masteres.ugr.es/nutricionhumana/pages/ficha
Master Universitario en Conservacién, Gestion y
Restauracién de la Biodiversidad (M64.56.1)
http://masteres.ugr.es/biodiversidad/pages/ficha

PRERREQUISITOS Y/O RECOMENDACIONES (si procede)

- Conocimientos basicos de Produccion de Materias Primas
- Nociones de Edafologia y Quimica Agricola

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS (SEGUN MEMORIA DE VERIFICACION DEL MASTER)

Este curso esta dedicado a dar a conocer los sistemas de produccion vegetal, asi como la
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tecnologia de la produccion de material vegetal alimentario. Se estudiaran la problematica de la
produccion de alimentos vegetales en el mundo actual y su relacién tanto con el suelo como con
sustratos artificiales. Se analizaran las posibles soluciones que la ciencia y la tecnologia actuales
aportan a la solucion de estas problematicas. Todo ello con vista a alimentar a una poblacién mundial
creciente.

Por ultimo estudiar las diferentes especies vegetales de nueva implantacion y comercializacion,
con visitas a plantaciones y centros de investigacion especializados. También se contemplan los
usos de los plasticos en agricultura.

Por ultimo, se analizara: El empleo de la lucha biol6gica en invernaderos, con una conferencia
por personal especializado y visita a invernaderos de produccion hortofruticola en donde se
emplean estas técnicas, libres de residuos de plaguicidas y que respetan la biodiversidad.

COMPETENCIAS GENERALES Y ESPECIFICAS DEL MODULO

BASICAS Y GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en
el desarrollo y/o aplicacion de ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién
de problemas en entornos nuevos o0 poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o
multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CBS8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de
formular juicios a partir de una informacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones
sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios
CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar
estudiando de un modo que habra de ser en gran medida auto dirigido o auténomo.

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones ultimas
gue las sustentan a publicos especializados y no especializados de un modo claro y sin
ambigiiedades

CG2 - Capacidad de integrar los conocimientos avanzados adquiridos para gestionar y disefiar
actividades en el campo de la Calidad y Tecnologia de los Alimentos.

CG4 - Elaborar adecuadamente y con cierta originalidad proyectos de trabajo o articulos cientificos
relacionados con la Calidad y Tecnologia Alimentaria.

ESPECIFICAS

CEL1 - Aplicar los conocimientos cientificos y técnicos mas avanzados adquiridos en el master a la
produccion y elaboracion de nuevos alimentos

CE13 - Conocer las tecnologias mas novedosas aplicadas en la industria alimentaria y capacidad de
aplicar las mismas en el disefio de procesos orientados a la obtencién de productos alimentarios,
siempre respondiendo a los criterios de estabilidad y seguridad alimentaria exigidos por la normativa
vigente.

CE15 - Profundizar en los conocimientos y aplicaciones de la metodologia de la trazabilidad
alimentaria.

CEL17 - Ser capaz de realizar trabajos de investigacion de forma autbnoma, fomentando el trabajo en
equipo, la utilizacion de recursos y la aplicacion de los conocimientos adquiridos durante el desarrollo
del curso
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CES5 - Capacidad para asesorar cientifica y técnicamente a los organismos oficiales, las industrias
alimentarias y a las organizaciones de consumidores sobre los avances nutricionales y tecnologicos.
CE8 - Capacidad para asesorar legalmente a los organismos oficiales, las industrias alimentarias y a
las organizaciones de consumidores sobre las nuevas normativas en materia alimentaria.

OBJETIVOS (EXPRESADOS COMO RESULTADOS ESPERABLES DE LA ENSENANZA)

El alumno sabra/comprendera:

- Conocimiento de los sistemas de produccién de material vegetal alimentario y los factores que
condicionan su rendimiento agricola.

- Bases practicas del manejo de suelos en invernaderos. Desarrollo de protocolos de
investigacion.

- Mejora en la cantidad y calidad de la produccion vegetal.

- Parametros de calidad en el sistema suelo-planta-alimento.

- Tecnologias aplicables a los sistemas de produccion.

- Manejo de sustratos, fertirrigacion, polinizacién, optimizacion de lucha bioldgica en
invernaderos

- Trazabilidad y ausencia de fitosanitarios en los productos vegetales obtenidos.

El alumno sera capaz de:

- Aplicar los conocimientos cientificos y técnicos mas avanzados adquiridos en el master a la
produccién y elaboracion de alimentos.
- Conocer las tecnologias mas novedosas aplicadas a la producciéon de alimentos de calidad, de
manera sostenible y respetuosa con el medio ambiente.

- Profundizar en los conocimientos y aplicaciones de la metodologia de la trazabilidad alimentaria.

TEMARIO DETALLADO DE LA ASIGNATURA

Bloque temético 1.- Problematica de la produccion de alimentos vegetales

Bloque temético 2.- Sistemas de produccion vegetal actuales y en desarrollo.

Suelos y otros factores que influyen en produccién agraria.
Tecnologia de la produccion de material vegetal alimentario.

Bloque tematico 3.- Diferentes especies vegetales de nueva implantacién y comercializacién
Los plasticos en agricultura.
El empleo de la lucha bioldgica en invernaderos
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http://www.ccma.csic.es/dpts/cons/humus/humuses.htm
http://www.epa.gov/

ENLACES RECOMENDADOS

http://www. biotech.bioetica.org/d97.htm
http://www.ccma.csic.es/dpts/cons/humus/humuses.htm
http://www.fao.org/docrep/w8594e/w8594e00.htm
http://www.fao.org/Wairdocs/ILRI/X5493E/x5493e1b.htm
http://www.inra.fr/ea/
http://www.nrcs.usda.gov/technical/agronomy.html
http://www.greenpeace.org.ar
http//www.worldbank.org/poverty/data/trends/index/htm
http://leu.irnase.csic.es/microlei/manuall/fccas/fccas2.htm

Organizaciones internacionales de interés:

http://www.cirad.fr/isss/aissse.htm www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/DGPAgraria/clima/inicio.do
http://www.soils.org/

http://www.epa.gov/

Direcciones electronicas relacionadas:
http://europa.eu.int/comm/environmental/agriculture/soil+AF8-protection.htm http://www.fao.org

METODOLOGIA DOCENTE

Método

- Leccion magistral
- Aprendizaje colaborativo (ensefianza en grupo)
- Aprendizaje autbnomo (busquedas, elaboracién de informes, trabajo autbnomao,...)

- Técnicas complementarias (seminarios, tutorias, y otras actividades como viajes a centros
especializados,, visitas, conferencias,... ).
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Actividades formativas

Presencialidad

- ClasestelriCas. .....coov i e e 1,5 créditos.

- Clases de demostracion préactica

con actividades formativas complementarias......... 0,25 créditos
- Tutorizacién, exposicion y debate del
trabajo auténomo del alumno............................ 0,25 créditos
Visita guiada invernaderos y cooperativa............... 1 crédito
I 1 - 1 3 créditos

EVALUACION (INSTRUMENTOS DE EVALUACION, CRITERIOS DE EVALUACION Y PORCENTAJE
SOBRE LA CALIFICACION FINAL, ETC.)

Evaluacién continua

Prueba escrita de cuestiones propuestas por el profesor 0-10%

Asistencia y Participacion en las clases presenciales y ensefianzas practicas 10-20%
Realizacion de trabajos autbnomos 20-40%

Exposicion y defensa de trabajos autbnomos 15-20%

Informe de las préacticas de laboratorio, visitas guiadas y otras actividades complementarias 5-
10%

Evaluacién unica final
Atendiendo a la normativa de Evaluacién y calificacion de los estudiantes de la Universidad
de Granada, se realizara también una evaluacion Unica final por motivos debidamente justificados,
previa solicitud al coordinador del master en los plazos establecidos en dicha normativa.
Valoracién
e Prueba escrita de las cuestiones propuestas por el profesor con una ponderacion maximay
minima establecida de 0-100%.

INFORMACION ADICIONAL

* Las normas de examenes reglados, se ajustaran a las actualmente en vigor: Normativa de evaluacion y
calificacion de los estudiantes de la Universidad de Granada. Aprobada en Consejo de Gobierno del dia 20 de
Mayo de 2013.
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